
応募方法
　１～１歳半程度のお子さんの写真を同封し（メールの場合は、500KB以上の画像を添付）、住所・
保護者の方のお名前・電話番号・お子さんのお名前（ふりがな）・性別・生年月日を明記のうえ、
秘書広報課（ hisyo@city.chichibu.lg.jp）までご応募ください。

　抽選に漏れた方も、２歳になる月まで再抽選します。

わ
が
家
の
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の

わが家のアイドル・市民文芸への応募は、市役所秘書広報課（〒368-8686　熊木町８－15）へ
なお、掲載した内容は、市ホームページでも公開します。

　短歌、俳句の応募は、住所・お名前（ふりがな）を明記のうえ、
必ず官製はがきで秘書広報課までお送りください。１通に２首
または２句まで、各１通までです。
　短歌　５月末締切→７月号に掲載
　俳句　６月末締切→８月号に掲載
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「可愛い弟ができました♥
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夢をかなえる 未来にはばたく

酒蔵開放まつりで観察と販売
（秩父農工科学高校）

秩父地域の高校

　４月12日㈰に行われた酒蔵開放まつり（酒づく
りの森・別所）に秩父農工科学高校食品化学科が
参加しました。酒造りに欠かせない麹菌や酵母の
観察と生徒が手作りした無添加のジャムの販売を
行いました。
　酒蔵開放まつ
りに参加した島
﨑美帆さん（３
年、一中出身）は、
「自分たちが学習
している食品化
学に関連のある
イベントに参加
できてよかった。これからも地域の人たちと積極
的にかかわりを持ち、実践的な勉強をしていきた
い。」と語ってくれました。
　食品化学科では、ヨーグルトやチーズ、味噌や
パンなどの発酵食品の製造を通して菌や酵母の働
きについて勉強し、実践として販売を行うため、
食品の生産から販売まで体験的に学べます。
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